
CERTIFICATO N. 0883.2026CERTIFICATE N.
SI CERTIFICA CHE IL SISTEMA DI GESTIONE PER LA SALUTE E SICUREZZA SUL LAVORO DI

WE HEREBY CERTIFY THAT THE HEALTH AND SAFETY MANAGEMENT SYSTEM OPERATED BY

Vedere gli Allegati per gli  altri Siti (n° 3 allegati)
View the Annexes for the other Sites (n° 3 annexes)

ISO 45001:2018

Produzione di salumi interi, tipici calabresi e di preparazioni a base di carne, attraverso i processi di 
macellazione, sezionamento, preparazione dei pezzi, insacco, legatura, stagionatura con celle frigorifere 

entalpiche, confezionamento intero, in tranci, affettati in atmosfera modificata, in vasetto o secchiello 
(per la 'nduja); allevamento di suini bianchi; allevamento di suini neri apulo calabresi

PRIMA CERTIFICAZIONE

THE USE AND THE VALIDITY OF THE CERTIFICATE SHALL SATISFY THE
REQUIREMENTS OF THE RULES FOR CERTIFICATION OF MANAGEMENT SYSTEMS

IL PRESENTE CERTIFICATO E' SOGGETTO AL RISPETTO DEL
REGOLAMENTO PER LA CERTIFICAZIONE DEI SISTEMI DI GESTIONE

FIRST CERTIFICATION
04/09/2026

EMISSIONE CORRENTE
CURRENT ISSUE
04/09/2026

DATE:

IMQ S.p.A. - VIA QUINTILIANO, 43 - 20138 MILANO ITALY

SCADENZA
EXPIRY
03/09/2029

MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 
LOC SANT'ELIA   - 87069 SAN DEMETRIO CORONE (CS) Italy

UNITA' OPERATIVE/OPERATIVE UNITS

Management Systems Division - Flavio Ornago

Production of whole traditional calabrian cured meats and meat-based products, through 
slaughtering, butchering, cut preparation, stuffing, tying, curing using enthalpy-controlled 
cold storage, whole packaging, in portions, sliced in modified atmosphere, in jars, tubs 

(for 'nduja); rearing of white pigs; rearing of apulo-calabrian black pigs

E' CONFORME ALLA NORMA /IS IN COMPLIANCE WITH THE STANDARD

PER LE SEGUENTI ATTIVITA' /  FOR THE FOLLOWING ACTIVITIES

La validità del certificato, subordinata a sorveglianza annuale e riesame completo del 
Sistema di Gestione con periodicità triennale, può essere verificata inquadrando il QR-Code.

IAF: 03

The validity of the certificate, submitted to annual audit and a reassessment of the 
entire management System within three years, can be verified by scanning the QR-Code.



ALLEGATO n. 0883.2026-1ANNEX No.

MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

Attività:
Activities:

Produzione di salumi interi, tipici calabresi, attraverso la preparazione dei pezzi, salatura a secco, legatura, 
stagionatura con celle frigorifere entalpiche, confezionamento intero, in tranci, affettati in atmosfera modificata

IL PRESENTE ALLEGATO HA LO SCOPO DI ESPLICITARE LE ATTIVITA’ SVOLTE PRESSO IL SINGOLO 
SITO/UNITA’ OPERATIVA NELL’AMBITO DELLA CERTIFICAZIONE DEL SISTEMA DI GESTIONE RILASCIATA                                                               

A: MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

PER LA VALIDITA’ RIFERIRSI AL CERTIFICATO N. 0883.2026
FOR THE VALIDITY PLEASE REFER TO CERTIFICATE N.  0883.2026

THE AIM OF PRESENT ANNEX IS TO EXPLAIN THE ACTIVITIES PERFORMED IN EACH SITE/OPERATIVE UNIT                                                      
OF THE MANAGEMENT SYSTEM CERTIFICATION ISSUED TO: MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

04/09/2026 04/09/2026

DATE

03/09/2029

IMQ S.p.A. - VIA QUINTILIANO, 43 - 20138 MILANO ITALY
Management Systems Division - Flavio Ornago

Production of whole traditional calabrian cured meats through cut preparation, dry salting, tying, curing 
using enthalpy-controlled cold storage, whole packaging, in portions, sliced in modified atmosphere

PRIMA CERTIFICAZIONE
FIRST CERTIFICATION

EMISSIONE CORRENTE
CURRENT ISSUE

SCADENZA
EXPIRY

LOC SANT'ELIA - 87069 SAN DEMETRIO CORONE (CS) Italy

IAF: 03
La validità del certificato, subordinata a sorveglianza annuale e riesame completo del 
Sistema di Gestione con periodicità triennale, può essere verificata inquadrando il QR-Code.
The validity of the certificate, submitted to annual audit and a reassessment of the 
entire management System within three years, can be verified by scanning the QR-Code.

Il presente documento integra il certificato n. 0883.2026
This document is part of certificate n. 0883.2026



ALLEGATO n. 0883.2026-2ANNEX No.

AGRIMAD SOCIETA’ AGRICOLA SRL

Attività:
Activities:

Preparazioni a base di carne attraverso i processi macellazione, sezionamento, 
preparazione dei pezzi, insacco e confezionamento

IL PRESENTE ALLEGATO HA LO SCOPO DI ESPLICITARE LE ATTIVITA’ SVOLTE PRESSO IL SINGOLO 
SITO/UNITA’ OPERATIVA NELL’AMBITO DELLA CERTIFICAZIONE DEL SISTEMA DI GESTIONE RILASCIATA                                                               

A: MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

PER LA VALIDITA’ RIFERIRSI AL CERTIFICATO N. 0883.2026
FOR THE VALIDITY PLEASE REFER TO CERTIFICATE N.  0883.2026

THE AIM OF PRESENT ANNEX IS TO EXPLAIN THE ACTIVITIES PERFORMED IN EACH SITE/OPERATIVE UNIT                                                      
OF THE MANAGEMENT SYSTEM CERTIFICATION ISSUED TO: MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

04/09/2026 04/09/2026

DATE

03/09/2029

IMQ S.p.A. - VIA QUINTILIANO, 43 - 20138 MILANO ITALY
Management Systems Division - Flavio Ornago

Meat-based products through slaughtering, butchering,
cut preparation, stuffing and packaging

PRIMA CERTIFICAZIONE
FIRST CERTIFICATION

EMISSIONE CORRENTE
CURRENT ISSUE

SCADENZA
EXPIRY

LOC. FONTANA DEGLI ITALIANI SNC - 87069 SAN DEMETRIO CORONE (CS) Italy

IAF: 03
La validità del certificato, subordinata a sorveglianza annuale e riesame completo del 
Sistema di Gestione con periodicità triennale, può essere verificata inquadrando il QR-Code.
The validity of the certificate, submitted to annual audit and a reassessment of the 
entire management System within three years, can be verified by scanning the QR-Code.

Il presente documento integra il certificato n. 0883.2026
This document is part of certificate n. 0883.2026



ALLEGATO n. 0883.2026-3ANNEX No.

AGRIMAD SOCIETA' AGRICOLA SRL

Attività:
Activities:

Produzione di salumi interi, tipici calabresi e di preparazioni a base di carne, attraverso i processi 
di salatura a secco, insacco, legatura, stagionatura con celle frigorifere entalpiche,

confezionamento intero, in tranci, in vasetto o secchiello (per la 'nduja)

IL PRESENTE ALLEGATO HA LO SCOPO DI ESPLICITARE LE ATTIVITA’ SVOLTE PRESSO IL SINGOLO 
SITO/UNITA’ OPERATIVA NELL’AMBITO DELLA CERTIFICAZIONE DEL SISTEMA DI GESTIONE RILASCIATA                                                               

A: MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

PER LA VALIDITA’ RIFERIRSI AL CERTIFICATO N. 0883.2026
FOR THE VALIDITY PLEASE REFER TO CERTIFICATE N.  0883.2026

THE AIM OF PRESENT ANNEX IS TO EXPLAIN THE ACTIVITIES PERFORMED IN EACH SITE/OPERATIVE UNIT                                                      
OF THE MANAGEMENT SYSTEM CERTIFICATION ISSUED TO: MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 

04/09/2026 04/09/2026

DATE

03/09/2029

IMQ S.p.A. - VIA QUINTILIANO, 43 - 20138 MILANO ITALY
Management Systems Division - Flavio Ornago

Production of whole traditional calabrian cured meats and meat-based products, through dry salting, 
stuffing, tying, curing using enthalpy-controlled cold storage, whole packaging, in portions, in jars, tubs (for 'nduja)

PRIMA CERTIFICAZIONE
FIRST CERTIFICATION

EMISSIONE CORRENTE
CURRENT ISSUE

SCADENZA
EXPIRY

CONTRADA FILLA SNC - 87069 SAN DEMETRIO CORONE (CS) Italy

IAF: 03
La validità del certificato, subordinata a sorveglianza annuale e riesame completo del 
Sistema di Gestione con periodicità triennale, può essere verificata inquadrando il QR-Code.
The validity of the certificate, submitted to annual audit and a reassessment of the 
entire management System within three years, can be verified by scanning the QR-Code.

Il presente documento integra il certificato n. 0883.2026
This document is part of certificate n. 0883.2026



CISQ/IMQ  has issued an IQNET recognized certificate that the organization:

MADEO INDUSTRIA ALIMENTARE SRL 
LOC SANT'ELIA   - 87069 SAN DEMETRIO CORONE (CS) Italy

has implemented and mantains a

Production of whole traditional calabrian cured meats and meat-based products, through 
slaughtering, butchering, cut preparation, stuffing, tying, curing using enthalpy-controlled 

cold storage, whole packaging, in portions, sliced in modified atmosphere, in jars, tubs 
(for 'nduja); rearing of white pigs; rearing of apulo-calabrian black pigs

which fulfills the requirements of the following standard:

ISO 45001:2018

Issued on: 2026/09/04
Expires on: 2029/09/03

Occupational Health and Safety Management System

for the following scope:

AGRIMAD SOCIETA’ AGRICOLA SRL LOC. FONTANA DEGLI ITALIANI SNC - 87069 SAN DEMETRIO
CORONE (CS) Italy

AGRIMAD SOCIETA' AGRICOLA SRL CONTRADA FILLA SNC - 87069 SAN DEMETRIO CORONE (CS) Italy

Registration Number:  IT-156600-0883.2026


